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広島県有機農業研究会に入会された方は

なります。(年会費 2′000円 )

ご覧ください。

講師プロフィール

さん
広島県東広島市志和町在住。

食材一つ一つを大切に、まるごと

使い切る日本の伝統的な食文化・

郷土料理・発酵食文化などを改め

て掘 り起こし、日本中さらには世

界へ広めるため活動をする “まる
ごと"料理家。
2016年 10月 にはニューヨークのエ

ンパイアステー トビルで日本の発

酵文化を伝えるイベン トを開催
し、多 くの在米 日本人や現地の

方々へ日本の伝統のワザを伝える

等、幅広い活動をされています。
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14:00

17:00 閉

南□から

所要時間約 20分

1番「紙屋町経由字品行き」乗車
⇒「袋町」下車後、徒歩約 3分

バス 所要時間約15分
広電ノヽス 3号線「観音マリーナホップ行き」乗車
⇒「袋町」下車

もしくは

広電バス 24号線「吉島営業所行き」乗車
⇒「袋町」下車

―一 セご)島 パス也ンターから
所要時間約 9分

どなたでもご参加いただけます。ご興味のある方はぜひお越しください。

【第二部】        (受 付 1330～ )

講 師 今村千恵子さん (まるごと料理家)

講 師 坂本重夫 (広島県有機農業研究会代表)

時間が許せば、県内有機農家との自由交流タイム

(受付 1230～ )

会場には専用の駐車場はありません。

公共交通機関での来場、または

近隣の有料駐車場をご利用ください。

定員になり次第

お名前 (ふりがな) 広有研の会員

会員 。非会員

会員・非会員

会員・非会員

お問合せ先 :広島県有機農業研究会事務局 延安 090…7128¨6680 岩見 090…4655‐0370


